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LA CLASSE DE MAITRE,
42 VINS QUI VONT VOUS
FAIRE AIMER LE ROSE
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PEUT-IL SAUVER LE MONDE ?
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le carton de six

SI PINOT NOIR RIME AVEC LOIRE, CE N'EST PAS PAR HASARD. LE LONG DU LENT FLEUVE,
ON TROUVE DE PARFAITES EXECUTIONS DE CE CEPAGE. TELLEMENT BIEN, MEME, QUE LA BOURGOGNE

Domaine Vacheron,
Belle Dame,
sancerre 2014

Jean-Laurent
Vacheron est un
garcgon tres sérieux,
dont 'épouse mene’
un beau domaine
a Chateauneuf-du-
Pape. Chez eux,
le vin, le bon, on
sait le faire. Ici, le
domaine est mené en
biodynamie certifiée.
Egrappage total.

Carafez ce vin au
moins deux heures
avant, pour que
l'accroche tannique
se détende. On est
dans un style plus
long et droit que
large.

De la viande, de la
rouge, du godteux
jusqu’a la venaison.
Et, bien sdr, l'accord
local avec un crottin
de Chavignol. Oui,
méme avec un
sancerre rouge.

15,5/20

36,10 euros
N9 /R 5Z NO 02

EN SORT TOUT EBOURIFFEE. A PRIX EGAL, LA CONCURRENCE EST REELLE

SELECTION BETTANE+DESSEAUVE, PAR NICOLAS DE ROUYN

Domaine Vincent

Pinard, Vendanges

Entieres, sancerre
2015

Cette bouteille vient
d’'une parcelle de
35 ares plantées de
vignes de 40 ans,
petits rendements.
Et comme son nom
lindique, il s'agit
d’une vinification
sans égrappage.
Cette vigne menée
en bio n'est pas (pas
encore ?) certifiée.

Tannin juteux et
floral avec la suavité
et lintensité du
millésime, on a déja
beaucoup d’éclat en
bouche.

Le léger avantage
de fraicheur que
confere la rafle

permet d'élargir un

peu le spectre des
accords. Cela posé,
ce pinot noir reste un
vin de viande rouge.

18/20
35,50 euros départ cave
0248543389

Alphonse Mellot,
En Grands Champs,
sancerre 2015

Chez ces Mellot-
la, on s'appelle
Alphonse de pére
en fils. Pour étre
toujours raccord
avec l'étiquette ?
A une viticulture de
haut niveau s'ajoute
une tradition déja
ancienne. L'une et
l'autre faisant des
Mellot les leaders
historiques de
l'appellation.

A la fois délicat et
profond, avec une
finale qui offre
quelques notes
salines, ce vin reste
une référence sur
le millésime.

Ce vin de garde ira,
comme les autres et
comme un gant, a un

morceau de beeuf.

18,5/20
70,83 euros la bouteille
par six (Millesima)
02485407 41

Ampelidz, Alias
Pinot noir, vin de
France 2015

Frédéric Brochet
a une vision et il
l'assume avec un
grand sourire. Il
est impliqué dans
toutes les avancées
environnementales
ou trendy (cépages
résistants, vin
végane, etc.). Cette
bouteille en est une
bonne illustration.

Glissant de
tannin gourmand,
aromatique sur les

fruits noirs, un zeste
de fruits rouges.

C’est un vin sans
sulfites ajoutés,
un vin « nature ».
On veillera a ne
pas jouer les
prolongations
trop longtemps et
a le conserver a
moins de 13-14°C
impérativement.

14/20
9 euros
0549881818

Domaine Pellé,

Morogues, menetou-
salon 2015
Limmense

réputation du
menetou-salon
dans les brasseries
parisiennes s'est
estompée. Mais les
Pellé, avec d'autres,
ont depuis un gros
siecle tenu leurs
vins tout en haut
de l'échelle de
l'excellence.

Tannin suave et
glissant. L'attendre
un peu.

Ce vin a toutes les
qualités de fraicheur
qu’on attend, le fruit
croquant et la légere

trame tannique.
Cette finesse,
voyons-la avec un
poisson blanc, par
exemple. Pour voir.

15,5/20
15 euros
0248644248

Joseph Mellot,
Domaine des Emois,
sancerre 2015

Chez les Mellot, il
y a deux branches
issues du méme
sang. Voici la
branche Joseph,
elle revendique une
présence vigneronne
depuis 1513. Et un
vignoble des Emois
mené en bio depuis
2015.

Malgré le coté serre
on misera sur ces
émois qui donneront
une vraie émotion
dans quelques mois
L'attendre un peu,
donc.

Un dessert de
fruits rouges, pour
changer. Pour
les tradis de la
fourchette, mémes
accords que les
autres pinots de
cette page. Ajoutons
la charcuterie fine.

15/20
18 euros
0248785454



