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SPECIAL MILLESIME 20

Vallée de la Loire,
un sacre général

Lannée 2014 a déroulé le tapis rouge pour les vins ligériens dans les deux
couleurs. La plupart des crus s'avérent exceptionnellement lisibles dans leur
prime jeunesse, tout en étant batis pour la garde. A acheter en priorité !

ans la Vallée de la Loire, 2014 estune grande
année. [l faur sans doute remonter ¢n 2010,
voire en 1997, pour retrouver une qualité
d'ensemble aussi homogene, avec des équi-
libres qui permettent 3 de nombreux vins

déure délicieux jeunes, tout en
promettant un potentiel de garde certain.

Le cycle végératif a été long, un hiver et un
printemps doux ayant entrainé un débourre-
ment précoce, Souvent froide puis humide
pendant I'été, la méeéo laissait craindre le pire,
jusquau retour d'un temps sec jusqu’i la fin des
vendanges. Les maturités ont ainsi pu grimper
graduellement. Résultar : des vins d'un niveau
général s élevé grice i la pureté des motis.

Léquilibre des vins est remarquable, avec de
bons niveaux d'acidité, de la concentration et
un profil aromatique expressif. Seul bémal, les
volumes chutent parfois, comme & Montlouis.

L'expertise de
JEAN-EMMANUEL
SIMOND

Avec leur fraicheur et leur ¢légance, des ranins fins et
ronds, les rouges sont les grands gagnants du millésime. De
la Vendée jusqua I'Auvergne, la réussite est quasi générale.

Les vins blancs ne sont pas en reste, surtout les chenins
et les sauvignons trés bien constitués. On trouvera d'ex-

cellents demi-secs, en particulier 3 Vouvray et
Moentlouis, mais peu de liquoreux. Comme les
degrés alcooliques sont souvent trés modérés,
les vins se montrent digestes et affichent un
Qractere précoce, avenant, qui les rend rrés
lisible et gourmand dis leur prime jeunesse.
Qu'on ne s’y trompe pas : les meilleurs
bénéficieront grandement d'un élevage qui
saura fixer leurs qualités et les accompagner

¢ dans le temps. Les amateurs seront bien avisés

d'en profiter ex de gamnir leurs caves, d'autant
que les prix restent sages et que de nombreux
vins seront délicieux a boire jeunes : la Loire
a le vent en poupe ! MJ-E S
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Spécial Millesime 2014

Les 10 bouteilles
a afre sur le fruit

(1) Domaine Philippe Tessier,
chevemy, un fruité délicieux

(2 Chéteau de Quincay
valencay La Millasse, franc

() Domaine Jean-Frangois
Mérieau, touraine Arpent
des Vaudons,

(@) Dom. Sébastien Bobinet, saumur-

champigny Piak !, frais et floral
(5) Dom. Mathieu Cosme, vouvray
Le Facteur sur le Vélo,

et aussi

<> Domaine de la Barbiniére,
fiefs-vendéens Les Amphibol,

<> Domaine Frangois Reumont,
cotes-du-forez Climat Goutelas,
paivrg et juleun

<> Domaine Laurent,
saint-pourcain Galnite, savoureu

<> Domaine Vacheron, sancerme,

<> Domaine ﬁnﬂmuﬂ-ﬁmhﬂiﬁ.

bourgueil La Croix d'Avault,
gourmand et veloute

166 = JUIN 2015 - LA'RVE n® 592

Cotes

d'Auvergne

De frés beaux rouges, les blancs
peinent encore a affirmer une

identité. Toutefois, on trouvera
quelques belles réussites. J.-E. S.

(30 vins degustes)

Vins rouges

15,5-16,5 Cave Saint-Verny
Basalte. Gamay égrappé floral et fine-
ment poivré : matiére souple et mire,
ample, infusée, salivante. Vin précis
et intense, Bon blanc de chardonnay
Renaissance également, 17 €

15,5-16,5 Domaine

Yvan Bernard

Boudes. Saine gourmandise dans
cet assemblage de gamay et pinat.
Matiére suave et accrocheuse, éclat
du fruit et finale mentholée, 7 €

Domaine
La Tour de Pierre
| i Chardonnay frais et savou-
reux aux saveurs millimétrées et
élancées. La cuvée Nuit Blanche
est & l'avenant, 8

Cotes du Forez

ous avons fait de jolies decou-
vertes dans ces termoirs auver-
gnats. J.-E. 5.

(10 vins dégustés)

15-16 Domaine

Francois Reumont

Climat Goutelas. Poivré, juteux et
tendu, ce gamay sain et gouleyant
se livre dans la franchise de san
fruit. 8,50 €

|5-16 Domaine Verdier-Logel
La Volcanique. Fruit sain et tonigue.
Ce gamay vif et croquant séduit i la
fois par sa tension et sa précision. 7€

Cote
Roannaise
e vins frais et vifs qui méritent
une place de choix dans la
diversité ligerienne. J.-E. S.

(26 vins degustés)

15,5-16,5 Domaine

des Pu iers

UIntégrale. Vin floral et précis qui
déploie un beau fruitcroguant el pur,
Une matiére salivante et persistante.
Tonigue etjuteuse, la cuvée Clos du
Puy st une belle réussite. 17 €

15,5-16,5 Domaine Sérol
Dudan. Franchise du fruit frais et mir.
Une matiére juteuse et savoureuse
i la finale aiguisée dans cette sélec-
tion parcellaire. 13,80 €

Fiefs Vendéens

Ex-:ellents vins, mirs et harmo-
nieux, pleins de fraicheur : frés
belle année dans les deux cou-
leurs. J.E. S.

(15 vins degustés)

Vins rouges

16-17 Clos Saint-André
Grenouiliere préphylloxérique. Du
volume, de |'allonge et de la frai-
cheur. Avec son fruit juteux auxnotes
poivrées et fumées, c'est un vin pro-
fond et d'excellente constitution. Bon
blane de chenin également. 19 €

16-17 Domaine des Jumeaux
La Pierre aux Fées. Un pinot noir
friand et mir, finement poivré et
digeste. Matiére suave et touche
d'orange sanguine en finale. Le
domaine propose aussi un joli che-
nin, Le Chemin de Quermy. 14 €

16-17 Domaine Saint-Nicolas
Le Poiré, Expression profonde de
|a négrette : saveurs de fruits noirs,
eépices el prunelle. Voici un vin aci-
dulé er miir, sphérique, serré et
Juteux. Son étoffe et sa concentra-
tion le prédestinent 3 la garde. 22 €

(15 vins dégustes)

I Domaine
de la Barbiniére

' | Assemblage a domi-
nante de EhEI‘III‘I complété de char-
donnay. Une cuvée salivante et
tonique, & lamatiére riche, croquante
el finement citronnée. ¥ €

' Domaine Saint-Nicolas

Désaltérant,

LISE[E ce chenin est d'une pureté

magistrale, a l'allonge phénoménale

et aux somptueux amers en finale,

Plus &purée, la cuvée Les Clous est
du méme acabit. 22 €

Jasnieres

Quelqum grandes cuvees, mais
nous deéplorons trop de vins
dilués et “sucrailleux”. J.-E. S.

(15 vins degustes)

Domaine de Belliviére

Complet et intense

avec ses sucres résiduels abondants,

ce jasniéres offre un profil presque

moellews, mais satrame acide le des-

tine & la garde. Plus sec, Les Roslers
suit de prés, 40 €

Menetou-Salon

& nombreux vins manquent de
cansistance, mais les meil-
leurs se distinguent par leur carac-
tére affirmé et énergique. J.-E. S.

(32 vins dégustés)
Vins rouges

15,5-17 Domaine

La Tour Saint-Martin
Pommerais. Vin probe et désalté-
rant, tendu et finement Epicé, au fruit
floral et frais. Le blanc Honorine est
aiguisé et complexe. 12,90 £



15,5-17 Domaine Henry Pellé
Humwas Les Cris. Porté par un joli
boisé élégant, ce vin franc et droit,
plein de séve et de profondeur,
décline des saveurs franches et
toniques, intégres, 13,50 €

W {
Vins blancs

' La Clef du Reécit
Excellentvin énergique, tendu et pré-
cis qui offre une matiére séveuse,
profonde el savoureuse, | 3€

Dnmume Hunry Pellé

g5 Blar i Trame pure et élan-

-:ée puurce vin ciselé dont le carac-

tére tonigue et serein fait merveille.

Epuré et éclatant, c'est une grande

et belle expression de sauvignon.
1750 €

thhppe Gdben

Amp[e et profond,
ce vin mrense el trés vigoureux se
fait mir et persistant, trés épicé en
finale. Sa version rouge est égale-
ment bien réussie. 23 €

Montlouis

Patits rendements et superbe
reussite d'ensemble cette
annee, avec des vins rés com-
plets, en sec et demi-sec. J.-E. s.

(35 vins dégustas)

l Domaine
an-;ols Chidaine

Inais. Profondeur de
sawurs hors du commun pour ce
vin ample el précis, porté par un
souffle minéral d'une incroyable
intensité en finale. Nerveuse et com-
pléte, saversion Franc de Pied nous
enchante. Les Chaisilles et Clos du
Breuil sont des joyaux qui brillent
de mille feux, tout comme Clos
Habert el ses sucres si digestes.
Carton plein | N. C.

' Domaine
I.u Grunge T:phmne

el . Dans un équi-
trbne de deml -5ec, ce vin profond et
franc offre de délicieux amers etune

matiére saine et digeste. Il faut éga-
lement retenirle trés expressif Clé de
Sol. 17,50 €

' Domaine

de la Taille aux Loups

S iEnel Matiere scintillante,
superbe Eclat du fruit pource vin raf-
fing, idéalement milr, harmonieux
et intense, a la finale interminable,
Clos Mosny et Rémus sont aussi d'ex-
cellent niveaw, 16,50 €

Frantz Saumon
Liapiire, Profil discret mais
nuancé Ioli raffinement de texture,
fruit lumineux pour ce vin soigné el
digeste. Un peu austére, Clos du
Chéne s’avére ciselé et élégant, 20¢

|5, 5-1, 5 Domaine
LISB e’r Benruncl Jousset

5 Relief aroma-
t:que F_*I génemsﬂe de saveurs pour
cejusriche et dense, i la belle matu-
rité 15 €

Vins du

Muscadet

Detrﬁs beaw vins, mais le fruit
manque parfois d'éclat, Les

elevages sur lies vont affiner les

meilleurs. Les crus communaux

montent en puissance. J.-E. 5.

(139 vins degustes)

Dnmmna Luneau-Papin
Piarres Bias Admirable
vin mﬂr clseléetpmfnnd Définition
remarquable du fruit, excellente
matiére robuste et complexe, per-
sistance é épicée et salivante. Le Clos
des Allées s'avére tout aussi remar-
quable. 10 €

Dnmume de la Pépiére
r| % das | .. Tension, relief el
vigueur dﬂn5 ce Jus vibrant, éner-
gique et frals, qui s'exprime avec race
et intensité, 7 50 ¢

010 Domaine
Bonnet-Huteau

Les Dabinires. Vif et iodé; ce vin
croquant et intiégre se fait persistant,
jutewx et intense, La cuvie Les Laures
suit de pris, 6,50 €

» Coordonnées des producteurs : pages 218 3 221

Notre sélection dans la L OIRE

. Domaine
de Iu Haute Févrie
lus ample et plein, profil frais et
sobre, épicé en finale, d’excellent
niveau. Belle cuvée Excellence. 4 25 ¢

© Gilles Luneau
I105. Vigueur et profondeur de
séve pour ce vin ample, assez ner-
veux, trés persistant. Grand poten-
tiel de garde, 7¢

l.as !éies Curieuses
Monniare S=in £ Assez riche
et éclatant, cevin émﬁe etvigoureux
signe son terroir par une finale ner-
veuse, saline et poivrée, 11,80 €

Pouilly-Fumé
‘appellation fait le grand écart
entre une petite elite et les vins

diués, insipides et herbacés. J.£.5.

(32 vins dégustes)

1.~ Domaine
Mussun Blondelet
Vil Faulus. Précocité, franchise
d arﬁm es et volume dans ce blanc
précis et soigné qui s'exprime sur
les fruits jaunes, 14 €

- Demaine
.lonnl'hun Didier Pabiot
Agrumes et acacia parfument ce vin
droit et vigoureux. Fruit mir porté par
une tension acidulée en finale, 15€

Domain
Mlchei Radde et F:fs

& Vin avenant, croguant
et milr. Erwtrgure droiture et préci-
sion trés convaincantes. 10 &

Quarts

de Chaume
Ous n'avons découvert qu'un
seul grand vin, digne du niveau
de I'appeliation. J.-E.S.

(4 vins déqustes)

L5 5-17 5 Domaine

Patrick Baudouin

Les Zevgllos Trds généreux, dense
et profond, ce win gourmand a

apprivoisé ses sucres. Un cruraffing,
d'une grande persistance, 40 €

Quincy
Lafmicheurestau rendez-vous

mais les vins manquent de
maturité et de caractére. J.-E. s.

(17 vins déqustés)

- Domaine
‘Julerr Renaudat
Leg oLz, Sauvignon maret frais,
nuancé et ample, au fruit précis de
poire frafche. 10 €

Reuilly

Ce millésime a livré quelques
vins digestes et vifs, 4 boire

dans leur jeunesse. J.E. s.

(25 vins dégustés)

1 Domaine
Ciuude Lafond
L i Verticalité et droiture dans
ce I.rin bien sec, tout en finesse et
salivant en finale. 8 40 €

Saint-Nicolas-
de-Bourgueil

3 vins décevants, trop dilués
el aux matiéres astringentes,
Mais des cuvées ambitieuses
mentrent la voie & suivre. J.-E. S,

(45 vins degustes|

16-17 Domaine

Yannick Amirault

Les Malgagnes. Vinifide et &levée
pour partie en amphores de 7oo |,
cette cuvée est trés convaincante
avec 5a matieére mire, souple et cré-
meuse. Un éclat du frit lumineusx,
des tanins affinés, B, 20 €

16-17 Domaine

e la Cotelleraie
Le Viau Jaumier. Intégrité du fruit et
velouté pour ce vin énergique, pro-
fond, précis et ambitiews, La cuvée
Les Perruches est remarguable, 18 €
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