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DEGUSTATION

DE LA TOURAINE A SANCERRE
75 CUVEES DE LOIRE

g3 QUI TRANSCENDENT

equsiation | Jean-Emmanuel Simond
£1 Alexis Goujard

LE SAUVIGNON

Facile a reconnaitre avec sa signature citronnée, le sauvignon, lorsqu'’il est bien travaillé
sur des sols pauvres, est pourtant capable de donner les plus grands vins blancs.
Riche en notes complexes et ciselées, cette dégustation lui rend un hommage mérité.

vec prés de
90000 hectares
plantés dans lé
monde, dont
plus de 25000
en France, le
sauvignon est ['un des cépages qui
affichent la plus forte progression en
volume ces derniéres années. Dans
I'Hexagone, il est de plus en plus
planté en Languedoc, & Bordeaux,
dans le Sud-Ouest et, en quantités
infimes, en Bourgogne (Saint-Bris).
Mais Cest dans la vallée de la Loire, en
Touraine, dans le Cher et la Niévre,

qu’il a trouvé sa terre d’élection.

Citron, cassis et buis

Capable de gros rendements sur
des terres fertiles, ou lorsque des
clones productifs sont sélectionnés,
le sauvignon ne souffre pas la médio-
crité. Une taille sévére pour limiter les
rendements et des sols pauvres sont indis-
pensables pour qu'il livre sa meilleure expres-
sion. Des rendements laxistes ou de trop
faibles maturités donneront des vins dilués.
Pas assez miir, ce cépage n'exprimera que
des arbmes végétaux. D'ailleurs, il est sou-
vent identifiable 4 ses notes variétales (citron,
cassis, buis) plus ou moins prononcées selon
les terroirs et les millésimes, mais aussi 4 sa
vinification (ajout de levures). Clest pour-
tant cette expression, souvent simple et stan-
dardisée, qui a fait son succés mondial.

Face i cette abondante production, il
existe, surtout en Loire, des terroirs et des
producteurs capables de transcender le
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LE VILLAGE DE SANCERRE. Sa région abrite une large
palette de grands sauvignons parfois méconnus.

sauvignon et de le hisser dans la catégorie des
plus grands blancs du monde. Ce sont ces
perles rares que nous sommes allés recenser.

Dans le bassin de la Loire, les vins les plus
intéressants se trouvent en AOP Touraine
avec les nouvelles dénominations Touraine-
Oisly et Chenonceaux (voir encadré p. 77)
et aussi dans la vallée du Cher, o1 des vigne-
rons marginaux renoncent a I'appellation
pour proposer leurs vins iconoclastes et
gourmands en Vin de France. Enfin, en
Centre-Loire, fief du sauvignon frangais,
les appellations sont surtout dédiées au vin
blanc avec des profils nuancés : Quincy

1%

(vins légers et vifs), Reuilly (solaires
et fruités), les Coteaux du Giennois
(ronds et salivants), et Menetou-Salon
(sveltes et friands). Sans oublier les
deux commandeurs de la Loire en
blanc, Pouilly-Fumé (vineux et char-
meurs) et Sancerre (ciselés), qui
figurent parmi les plus grands sauvi-
gnons avec leur diversité de structures
et d’ardmes selon leur provenance
(caillottes, silex ou terres blanches
du Kimméridgien). A noter, les col-
lines du Sancerrois étant protégées
des vents dominants et des nuages
venants de 'ouest, le cépage bénéfi-
cie ici d’'un climat plutét doux.
Pour ce palmares, nous avons
dégusté le dernier millésime commer-
cialisé (la plupart du temps 2012 ou
2013), avec, lorsque c'était possible,
= desvins plus 4gés qui prouvent la capa-
cité de vieillissement du cépage. Cette
sélection n'est pas exhaustive —certains
domaines (Pascal Cotat et Sébastien Riffault
a Sancerre) n'ont pas envoyé leurs vins —,
mais elle offre une bonne idée de ce que sont
les meilleurs vins de sauvignon de la vallée

de la Loire aujourd’hui. J.-E. S. et A. Gd

LES CONDITIONS
DE LA DEGUSTATION

Plus de 400 vins ont été dégustés en
novembre 2014 par Jean-Emmanuel
Simond et Alexis Goujard, a I'aveugle

a La RVF et dans les bureaux d'Interloire
a Tours et du BIVC a Sancerre, puis
dans différents domaines visités.
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DEGUSTATION

1970, cette vigne sur les silex
engendre un vin au caractére
solaire, habilement tempéré et
affiné par un élevage en cuves bois
et barrigues. Dense et lumineux, le
2012 se fait généreux mais vigou-
reux, avec un profil robuste et de
beaux amers en finale. Il mérite
quelques années de garde.

2012 -17,5/20 - 20,30 €
18000 bouteilles/an

S EDMOND

Domaine Alphonse Mellot
Sancerre

Cuvée emblématique du domaine,
Edmond témoigne d’un savoir-faire
exceptionnel : le produit des vignes
du secteur de la Moussiére, agées
d’au moins 40 ans, fermente en fits
et est longuement élevé sur lies
fines. Un sancerre superlatif, de
grande envergure, dont la maturité
élevée s’équilibre toujours d’un
support acide sous-jacent, et qui se
bonifie sur vingt ans dans les meil-
leurs millésimes.

2012 - 17,5/20 - 20,50 €
26000 bouteilles/an

CHENE MARCHAND 2012,
DE VINCENT PINARD. Une bouteille
aérienne et harmonieuse.
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PAUL-HENRY PELLE

Des menetou-salon
purs et precis

rrivé au domaine familial de Morogues en 2007,
‘ N Paul-Henry Pellé donne un nouveau souffle aux
blancs de Menetou-Salon. Le vigneron trentenaire
excelle dés sa cuvée village Morogues, un blanc - assem-
blage de sept coteaux de marnes kimmeéridgiennes - ciselé
et déconcertant de fraicheur. Il poursuit un travail rigoureux
de sélections parcellaires de sauvignon, et surtout affine
ses vinifications et élevages sous bois (cuves, foudres et
f(ts) pour mener ses vins vers plus de pureté et de préci-
sion. Le Carroir (29¢ place), tout dernier terroir d'argiles a
silex isolé, enveloppé, appelle a godter le charmeur et sail-
lant Vignes de Ratier (39¢ place). On finit en beauté avec
la référence historique du domaine, Les Blanchais (2,7 ha
de marnes kimméridgiennes et silex) crayeux et scintillant,
au sommet des sauvignons de Loire aujourd’hui. A. Gd

Les Blanchais 2013 : 17/20, 18 €, 13000 bouteilles/an

S5l PETIT CHEMARIN
Domaine Vincent Pinard
Sancerre

Si le domaine fait partie des grands
stylistes du sauvignon aujourd’hui,
c’est en partie grace au talent
déployé pour mettre en valeur les
grands terroirs des coteaux de Bué.
Ici des calcaires en exposition ouest,
surune parcelle plantée en1968. Un
blanc d’une précision redoutable,
aux saveurs millimétrées, d'une
grande franchise d'expression.
2012 - 17,5/20 -28 €

2900 bouteilles/an

B3 BUISSON RENARD
Domaine Didier Dagueneau
Pouilly-Fumé

Issu d’une parcelle au sol plus
riche et argileux que sur le haut de
la butte de Saint-Andelain, ce vin
se présente souvent vigoureux et
large d'épaules. Chamnu, le millé-
sime 2012 présente un profil épuré

|

et trés franc dans ses saveurs, plus
tendu qu'a l'accoutumée.
2012 - 17/20 -env. 65 €
10000 bouteilles/an

REN CLOS DE LA NEORE
Domaine Edmond Vatan
Sancerre

Edmond Vatan, célébre vinificateur
de Chavignol, a transmis le flambeau
a sa fille Anne en 2008. Elle cultive
désormais la parcelle des Monts
Damnés, terroir crayeux exposé au
sud. Ses millésimes s'’inscrivent
dans la continuité des légendaires
crus du domaine, avec une pureté
d’expression et un éclat tranchant.
2012 -17/20 -env. 35 €
4000 bouteilles/an

| COMTESSE
Domaine Gérard Boulay
Sancerre

Comtess
laire de

est une sélection parcel-
vignes de 70 ans, isolée

n
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PAUL-HENRY PELLE.

Un jéune vigneron pris
en “flagrant talent” B
dés sa premiere cuvée.

dans une cuvée depuis 2005. Unvin
persistant et complet, mir et entier,
a la franchise de saveurs irrésistible,
mais taillé pour la garde. Nuancé,
digeste, le 2013 évoque le chévre-
feuille, moins en puissance que les
somptueux 2012 ou 2010. L’élevage
sous bois est ici imperceptible.
2012 -17/20 -26 €

1500 bouteilles/an

E LES BLANCHAIS
Domaine Henry Pellé
Menetou-Salon

(voir encadreé ci-dessus)

| PIERRE PRECIEUSE
Domaine Alexandre Bain
Pouilly-Fumeé

Les calcaires pauvres et pierreux
du Portlandien apportent un carac-
tére solaire a ce vin mir et éner-
gique, doté d’une grande vigueur
et richesse aromatique. La culture
totale en biodynamie de ce vigneron



DEGUSTATION

ferme, tendue et saline, a la trame
précise et tendue. Limpide et tran-
chant, il présente une matiére
tonique et sincére, au fruit lumineux
rehaussé de jolis amers en finale.
Sept mois en cuves Inox, pour le fleu-
ron de ce domaine en conversion bio.
2012 - 16,5/20 - 24,50 €
6000 bouteilles/an

E PLANTE DES PRES
Domaine Daniel Crochet
Sancerre

Sur les sols de griottes (calcaire
friable) de Bué, ce domaine propose
un vin frais, citronné et précis. Belle
allonge, intensité, un rien austére
dans sa jeunesse. Cette expression
parcellaire récente et prometteuse
est appelée a progresser.

2012 -16,5/20 - 15,80 €
2200 bouteilles/an

m EURYTHMIE

Domaine Jonathan

et Didier Pabiot
Pouilly-Fumé

Cette petite cuvée provient de vignes
surmames kimméridgiennes. Elevée
sur lies en fiits de chéne pendant
un an, puis Six mois en cuves, ce
vin long et salivant séduit par ses
saveurs trés mires de fruits jaunes,
finement maltées et mentholées.
2012 -16,5/20 -38 €

700 bouteilles/an

LA GRANDE COTE
Domaine Frangois Cotat
Sancerre

Les argilo-calcaires kimméridgiens
de Chavignol sont la source de ce
cru. Souvent plus ample et doté d’un
éclat minéral plus prononcé que
dans les autres cuvées du domaine,
cevinaun grand potentiel de garde.
Le 2013 est parsemé d’amers nobles
etde notes citronnées. || devrait évo-
luer plus vite que le 2012.

2013 -16,5/20 - 19 €

3000 bouteilles/an
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m LES ANGES LOTS
Domaine Pascal

et Nicolas Reverdy

Sancerre

Cette cuvée provient de vignes de
plus de 65 ans sur argilo-calcaires,
dont une parcelle de 1936. Elevé

CLOS DU TUE-BGEUF |

dixmois surlies en cuves bois tronco-
niques, il décline une matiére ferme,
dense et citronnée, Un style maitrisé
et généreux, Finale nerveuse et cro-
quante. Vin trés soigné et puissant.
2012 - 16,5/20 - 15,50 €

5 600 bouteilles/an

V) CUVEE BUISSON PC

THIERRY ET

JEAN-MARIE PUZELAT

lls signent des sauvignons
vifs et croquants

ous les jeunes qui s'installent dans le Loir-et-Cher pour faire du
vin vont puiser quelques gouttes de science auprés de Jean-
Marie et Thierry Puzelat, vignerons truculents célébres pour leur

Clos du Tue-Beeuf, aux Montils. En 2013, leurs sauvignons affichent un
profil libre, vif et croquant comme en témoigne la patte maison de leur
touraine (élevage en barriques et infimes doses de soufre). Au Clos,
le sauvignon représente encore un quart de la superficie, méme si les
deux freres constatent que les cépages autochtones sont plus resis-
tants aux maladies cryptogamiques. « Nous n'allons pas éradiquer le
sauvignon, mais nous remplagons des pieds morts par des plants de
menu pineau et de romorantin qui entreront en complément de cer-
taines cuvées de blancs », précise Thierry Puzelat. A. Gd

Clos du Tue-Beoeuf 2013 : 15/20, 12 €, 3000 bouteilles/an

LA SCIENCE
”PUZElAT”
Jeon Marie (a
lerry (a z? ),
les parrains des
vignerons du
Loir-et-Cher,

i £
£

&4l LE CARROIR
Domaine Henry Pellé
Menetou-Salon
Dernier parcellaire de Morogues du
domaine qui est constitué d’argiles
a silex (1,2 hectare). Elles conférent
au vin une attaque large d’épaules
puis resserrée par une finale miné-
rale et étincelante. Plus accessible
dans lajeunesse que Les Blanchais,
ce cru pourra vieillir huit a dix ans.
2013 -16/20-14 €
7700 bouteilles/an

m 101 RANGS

Chéteau de Tracy
Pouilly-Fumé

En provenance de vignes agées
de 60 ans sur un terroir d'argiles a
silex, et élevée pour partie en fits
neufs, cette cuvée est notre préfé-
rée dans cette propriété ambitieuse.
Assez gras et tendu, bien salivant,
il offre une excellente précision de
saveurs et un volume notable, avec
une expression aromatique dans le
registre du végétal mar.

2012 - 16/20 -66 €

2500 bouteilles/an

m LE CUL DE BEAUJEU
Domaine Lucien Crochet
Sancerre

Ce vigneron de Bué a isolé ce
fameux coteau argilo-calcaire a I'ex-
position sud-est a Chavignol dans
cette cuvée. De fortes notes gril-
lées rappellent un élevage sous bois
(demi-muids) a la bourguignonne,
la richesse et les saveurs mires en
bouche traduisent la personnalité
solaire du terroir. Il pourrait gagner
en fraicheur pour étre plus équilibré.
2012 - 16/20 -env. 27 €
2200 bouteilles/an

E FABEL BARBOU
Domaine des Corbilliéres
Touraine-Oisly

Un oisly de sable sur argiles élevé
sur lies séduit pour son coté



LES CULS DE BEAUJEU 2013,
DE FRANCOIS COTAT.

Magnifique sancerre, superbe
de précision et de finesse:

sanguin et ciselé. Le millésime
2012 présente plus de chair que le
tonigue 2013 qui demande encore
une année en bouteille pour se
détendre. C'est un grand sauvignon
qui évoluera a merveille dans les dix
prochaines années. Il est vivement
recommandé de mettre des mag-
nums de c6té !
2012-16/20-8 €

16000 bouteilles/an

E QUATRE MAINS
Domaine

La Grange Tiphaine
Touraine

Une microcuvée (30 ares) d’argiles
asilexvinifiée avec les levures indi-
génes en barriques. Elle fait preuve
d’une incroyable concentration des
saveurs alliée a une belle matiére
soulignée par la fraicheur ligé-
rienne. Damien Delecheneau par-
vient toujours a donner des finales
précises et veloutées a ses vins.
Celui-ci devrait bien évoluer dans
les six prochaines années.

2012 -16/20-21 €

460 bouteilles/an

m HONORINE

La Tour Saint-Martin
Menetou-Salon

Sur 2012, cette cuvée d’une parcelle
de mames kimméridgiennes offre la
puissance du millésime et I'expres-
sion solaire de son exposition plein
sud. Ajusté au millimétre, haute
maturité des saveurs, un grand
volume de bouche avec une acidité
qui lui permetira de vieillir dix ans.
2012 - 16/20 - 19,90 €

6000 bouteilles/an

E LES CULS DE BEAUJEU
Domaine Pierre Martin
Sancerre

Cette parcelle surmames kimmérid-
giennes est fermentée en levures
naturelles. Le vin offre un nez dis-
cret, une bouche droite et nette, aux
saveurs franches et saines. Assez
fin, joliment ciselé, il est de belle
facture avec sa jolie finale limpide
et pure, affiné par une touche d’éle-
vage. Un jeune talent de Chavignol
avec lequel il faut compter.

2013 -16/20-13 €

4000 bouteilles/an

E COTE DE MARLOUP
Domaine

Bernard Fleuriet & Fils
Sancerre (voir encadré page 75)

SAUVIGNONS DE LOIRE

S 1166

Domaine Serge Laloue
Sancerre
Voici une sélection sur une parcelle
de 20 ares de silex et calcaire en
sous-sol, située a Sancerre, Un vin
citronné, bien mr et intense, doté
d’une belle mache, a la richesse un
rien alanguie. L’élevage en demi-
muids est habilement mené. Les
autres cuvées du domaine sont éga-
lement de bon niveau.

2012 - 16/20 - 19,50 €
800 bouteilles/an

PREDILECTION

Domaine

Jonathan Didier Pabiot
Pouilly-Fumé

Issu de sols de marnes kimmérid-
giennes, puis élevé 16 mois en
cuves béton, ce vin se montre
chamu etample, doté d’un fruit mlr
et [égérement grillé. Son profil ner-
veux et droit, bien constitué, tem-
pére adroitement la richesse du
fruit. Avec une bonne persistance, il
est accessible dans sa jeunesse.
2012 -16/20 -28 €

3 000 bouteilles/an

VIGNES DE RATIER
Domaine Pellé
Menetou-Salon

Des sauvignons plantés entre 1988

Testez Oisly et Chenonceaux

nouvelles dénominations apparaissent en Touraine pour le mil-

a prés Mesland, Azay-le-Rideau, Amboise et Noble Joué, deux

lésime 2011 : Touraine-Oisly et Touraine-Chenonceaux. Le but ?
Améliorer la qualité des vins issus des plus belles parcelles autour
de ces communes en appliquant un processus d'élaboration plus
strict qu’en AOP Touraine : une baisse de rendements (60 hi/a au
lieu de 65) et un élevage sur lies des vins plus long (9 mois minimum
contre 3 mois). Sur coteaux d'argiles a silex et de calcaire, I'appellation
Touraine-Chenonceaux est la plus vaste (90 ha des deux). Les blancs
de sauvignon (60 % de la production) se montrent ronds et charmeurs.
Vincent Ricard en est le meilleur ambassadeur. Plus concentrée, |'ap-
pellation Touraine-Oisly s'étend sur 21 ha de sables et argiles. Ici, les
blancs de sauvignon s'averent plus ciselés et souvent plus complexes
et longs. Le domaine des Corbilligres y est incontournable. A. Gd

» Coordonnées des producteurs page 86

et 1998 sur des marnes kimmérid-
giennes, un élevage trés maitrisé
en foudres et cuves Inox qui s'in-
tégre doucement dans ce blanc
précis et doté d’une bonne matiére
en 2013. Le bon compromis entre
Les Blanchais et Le Carroir.

2013 -15,5/20-14 €

10000 bouteilles/an

m FUMET

La Tour Saint-Martin
Menetou-Salon

C’est un nouveau blanc issu d’un
plateau calcaire de Morogues signé
Bertrand Minchin. Encore un peu
marqué par ['élevage sous bois
(foudres), trés beau volume de
maturité avec une finale tendue et
ciselée. Un beau sauvignon de table
qui évoluera avec style dans la pro-
chaine décennie.

2013 - 15,5/20 - 17 €

2300 bouteilles/an

m LA PLUME D'ANGE
Les Cailloux du Paradis

Vin de France

« Trop sensible aux maladies, le
sauvignon est voué a disparaitre
au domaine. Nous remplagons les
pieds morts par du menu pineau
et du romorantin, plus robustes »,
assene le jeune Etienne Courtois.
Voici un sauvignon vinifié en levures
indigénes et élevé deux ans en
vieux fdts : un nez libre, déroutant
d’agrumes trés miirs et de bourbon,
et une bouche encore marquée par
['acidité ferme.

2013 -15,5/20-18 €

1200 bouteilles/an

E SILEX

Domaine de la Loge
Pouilly-Fumé

Né sur les argiles a silex, puis élevé
sur lies en cuve Inox, ce vin mir et
croquant ne manque pas d'inten-
sité, et sa matiére ample et géné-
reuse, salivante en finale, s’exprime
dans des saveurs de végétal mr. Un
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