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domaine Pellé

PINOT NOIR
ET SAUVIGNON
BLANC

SUR MARNES

A HUITRES

Si cette appellation du
Centre-Loire présente une
géologie réguliére, ses vins
révelent plusieurs visages.
Texte et phoros de Sophie de Salettes
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‘est une promenade kimmé-
ridgienne que d’arpenter le
vignoble de Menetou-Salon,
le long de la cuesta calcaire, du sud-
ouest vers le nord-est, les pieds dans les
marnes 4 huitres © datant de cet étage
du Jurassique supérieur (Kimméridgien,
146 2 141 millions d’années).
Lappellation  d’origine  controlée
Menetou-Salon se trouve au nord-est de
Bourges, au sud-ouest de 'AOC Sancerre
et s'étend sur dix communes du départe-
ment du Cher. Le climart est caractérisé
par des précipitations annuelles de 800 a
850 millimérres, des étés frais (tempéra-
ture moyenne en juillet, le mois le plus
chaud : 19° C) et des vents dominants
qui soufflent de 'ouest et du sud-ouest.
Les sols de I'appellation présentent
une certaine homogénéité, car ils cor-
respondent 4 deux formations géolo-
giques : les marnes de Saint-Doulchard
pour l'essenticl et, dans une moindre
mesure, les calcaires de Buzangais. Pour

PROMENADE KIMMERIDGIENNE

PARTAGE.
Sauvignon et pinot
noir se partagent
parfois la méme
parcelle, selon

o nature du sol.

autant, selon la position des parcelles
dans laire, leur exposition, leur pente,
la teneur du sol en argile et en calcaire,
ainsi que sa profondeur, les vins qui en
sont issus affichent leurs caracteres.

De Parassy a Morogues

Si le coteau de Parassy, qui regarde
le sud, est trés régulier, les coteaux de
Morogues présentent des expositions
variables. Et globalement, dans la partie
la plus orientale du vignoble, les coteaux
affichent des pentes assez fortes, alors
qu'a l'ouest, le relief est moins marqué.

Morogues est dans son ensemble une
zone tardive de I'appellation, 4 l'origine
de vins frais et taillés pour la garde. « Les
vignes de la zone de Morogues sont géné-
ralement installées sur des sols plus pentus
et argileux que celles de Menetou, indique
Bertrand Minchin (domaine La Tour
Saint-Martin). Les vins de Morogues
sont moins ronds que ceux de Menetou et
demandent plus de temps pour souvrir,
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CARACTERISTIQUES DE 'APPELLATION

Les sols

Le substratum géologique de 'appealiation
Menetou-Salon est trés homogeéne. Il s’agit pour
I'essentiel des marnes de Saint-Doulchard (ou
marnes a exogyres) qui datent du Kimméridgien
{Jurassique supérieur, 145 millions d'années)
et suivent une cuesta calcaire orientée ouest/est.
On trouve les sols issus de ces marnes
a la base des collines. On trouvs également
des calcaires de Buzangais datant aussi du
Kimméridgien. Les sols qui en sont issus se
trouvent pour leur part au sommet des collines.

AQC : 1959

Surface : 1 090 ha classés sur
10 communes, dont 535 plantés

Rendement maximum autorisé : 65 hi/ha
pour les blancs, 59 hi/ha pour les rouges

Production en 2013 : 26 820 hi dont 65 %
de blanc, 30 % de rouge et 5 % de rosé

LES CEPAGES

Le pinot noir représente plus d'un tiers de I'encépagement de
Menetou-Salon (186 ha, soit 35 %). Le sauvignon blanc est ie
cépage majoritaire (349 ha, soit 65 %) qui, selon le terroir sur
lequel il est planté, donne des vins ronds et onctueux ou plus ten-
dus et austéres dans leur jeunesse. « La recherche d’équilibre est
trés importante pour le sauvignon blanc. La justesse de la date de 1
vendange, !'effeuifiage eveniuel, la hauteur de rognage, fa place

de I'herbe, le compost et la maitrise du rendement sont autant de
leviers possibles pour obtenir un vin équilibré avec un degré d’alcool
mesure et une acidite juste », précise le vigneron Bertrand Minchin.,

Morogues donne
des vins frais taillés
pour la garde.

mais ils ont beaucoup de finesse, de la frai-
cheur et une bonne capacité de garde. Ils
sont marqués par des arémes dagrumes
les premiéves années, puis présentent des
arbmes de truffe et des notes empyreuma-
tigues. » Bel exemple avec ce Tour Saint-
Martin Morogues 2008 qui met en
avant ses notes de truffe blanche er sa
longueur saline.

Compte tenu du relief chahuté du
vignoble de Morogues, il est intéressant
de se pencher de plus pres sur le ter-
roir. « Les terres du vignoble de Morogues
sont globalement plus argileuses que dans
le reste de lAOC et cela convient bien au
pinot noir, souligne Philippe Gilbert
(domaine éponyme). Mais a y regar-
der de plus prés, la situation est toujours
plus compliquée... Dans les Barberies, par
exemple, je trouve les terres moins adaptées
au pinot : la partie au nord du lieu-dit est
plus calcaire et je pense qu'a cet endroit, on
obtiendrait de meilleurs résultats avec un
SAUVIgNon... »

Finesse ou richesse

Entre Menetou-Salon et Parassy, cer-
tains vignerons notent aussi des diver-
gences récurrentes. « Nos parcelles de
Parassy sont plus caillouteuses et donnent
des vins particuliérement fins quand nos
parcelles de Menetou-Salon sont plus argi-
leuses et donnent chaque année des vins
plus riches et onctueux », précise Olivier
Luneau (domaine Jean Teiller).

Mais ol que ce soit dans ['appellation,
il est important de noter les variations
de nature et de profondeur de sol qui
existent aussi entre les zones hautes et les
zones basses des coteaux. « Dans nos par-
celles historiques, entre Parassy et Vignoux,
la partie intermédiaire des coteaux est plus
Serreuse, je la trouve particuliérement inté-
ressante. Le haut est plus calcaire ; le bas,
plus argilenx », note Philippe Gilbert.
Ainsi, dans le Champ Aloin, le sauvignon
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blanc du domaine est planté en haut et le
pinot noir au milieu.

Pour Paul-Henri Pellé (domaine
Henri Pellé), les nuances de sols que
I'on trouve au sein de l'aire d’appellation
marquent plus le caractére des vins que
les différences d’exposition. Des nuances
de sols que le vigneron cherche de plus
en plus & exprimer dans ses vins. « Mon
pére a distingué les raisins de Morogues deés
les années 70. En 1996, les raisins issus des
vignes de Ratier ont ét¢ vinifiés & part, car

A DEGUSTER

La Tour Saint-Martin,
2012
Domaine Jean Teiller,
Mademoiselle T 2012
Domaine Henri Pellé,
Morogues 2012
et Vignes de Ratier 2012
Domaine Philippe Gilbert,
2012
Domaine de Chéatenoy,
2012
Vins rouges :
La Tour Saint-Martin,
2012 et Célestin 2012
Domaine Jean Teiller,
Hommage 2012
Domaine Henri Pellé,
Les Cris 2012
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la commun
est pri la plupart
s vignes sont exposées au sud.

--

cette parcelle solaire de 4 hectares aux sols
peu profonds donnait une minéralité par-
ticuliére au sauvignon blanc. En 2010, juai
voulu séparer les raisins issus du lieu-dit
Le Carroir du reste des raisins de Morogues,
car les sols plus sableux, avec des silex,
donnent un vin a la trame singuliére, aussi
bien le sauvignon blanc que le pinot noir. »

Mais les personnalités des parcelles
qui composent le vignoble de Menetou-
Salon permettent également de créer des
assemblages harmonieux et de s'adapter
au millésime. Un exemple avec le Pré
de Chappe, une zone exposée au nord
et dont la terre est trés argileuse et sans
cailloux. « Cette zone donne un vin qui,
seul, nest pas trés intéressant car il vient
de raisins dont la maturité est rarement
aboutie, décrit Olivier Luneau. Mais une
fois assemblé, il joue un role important car
il donne de la vivacité & notre assemblage
final : il tient liew de squelette & notre
menetou-salon blanc. »

Le pinot noir et ses parcelles

Coté pinot noir, il convient parfois de
jouer avec les assemblages pour tirer le
meilleur des parcelles selon le millésime.
Comme dans le vignoble de La rue aux
Guies de Bertrand Minchin. « Compte
tenu des expositions nord-ouest et nord,
les bas de pente ne permettent pas toujours
aux pinots d atteindre une belle maturité
et si Lannée est fraiche, ces raisins donnent

Le pinot noir
représente un tiers
de 'encépagement

Jorcément du rosé. Mais si lannée est
chaude, ils apportent de la fraicheur & l'as-
semblage de ce lieu-dit car les raisins des
hauts de parcelle pewvent alors manquer de
VIVACHE. »

Le pinot noir représente environ un
tiers de I'encépagement de l'appella-
tion. Seules les parcelles les plus chaudes
de laire permettent d’obtenir chaque
année des raisins parfaitement mirs.
Par exemple, la parcelle des Cris qui,
pour Paul-Henri Pellé, est le plus beau
terroir & pinot noir : « Ce sont les vignes
du coteau qui sont les plus précoces et qui
donnent les résultats les plus fins et les plus
réguliers. Sur le plateau, cest déja diffé-
rent : les vignes sont plus vigoureuses et les
YAISINS MOINS CONCENLTEs »,

Pourtant, dans l'ensemble de I'aire
classée, ce sont plus souvent les sauvi-
gnons qui sont plantés sur les terres dites
“chaudes”, alors que les pinots sont plu-
tot installés sur les terres les plus tar-
dives. Cette répartition refléte un autre
temps. « Historiquement, nous recher-
chions ici des pinots noirs légers et nous
navions donc pas besoin de terres parti-
culierement chaudes pour cela, raconte
Pierre Clément (domaine de Chatenoy).
Aujourd’hui, les attentes sont différentes et
pour amener le pinot noir & l'équilibre que
lon recherche, certaines terres trop tardives
ne conviennent plus tous les ans, méme
avec des rendements maitrisés. »

Les pinots noirs de Menetou-Salon
présentent donc des visages différents
avec un profil de fruits rouges frais
pour les vins issus de parcelles fraiches
et une palette aromatique plus concen-
trée et réglissée pour les vins issus de
parcelles plus chaudes. Et au-dela de
la rigueur et du talent des vignerons, le
jeu des adéquations terroir/cépage et les
éventuels assemblages peuvent faire la
différence...

(*) Exogyra virgula : petites huitres fossiles
que L'on appelle localement “eil de poule”.
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