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LE CLASSEMENT DES 1300 MEILLEURS DOMAINES
7530 NOUVEAUX VINS NOTES ET COMMENTES
70 COUPS DE CCEUR ET PORTRAITS DE VIGNERONS



) , pas toujours les plus raffinés a leur
Issance, mais d’'une concentration exemplaire
our la garde.
ey vins : le fruit midr et épicé du rouge 2011
W uvére trés convaincant, ¢’est un vin sain et gour-
1und qu’on boira dés maintenant. Parmi les crus
2011, Clos de Beaujeu livre une excellente
\titre savoureuse et assez riche, vite profilée
pur une tension saline, entre agrumes et épices.
‘Assez proche dans sa forme, La Cote nous sem-
ble plus persistant et incisif. Plus enrobé, La
Comtesse offre le caractére généreux du millé-
sime mais sa trame trés poivrée lui apporte du
tonus et de I'allonge.

[ Sancerre 2012

[7] Sancerre Clos de Beaujeu 2011
[1) Sancerre Comtesse 2011

[ Sancerre La Cote 2011

W Sancerre 2011

Rouge : 2 hectares.

Blanc : 9 hectares.

Sauvignon ou Sauvignon Blanc 100 %
Production moyenne : 60 000 bt/an

11,50€ 15
18€ 16
20 € 165
18 € 16,5
13€ 15

Domaine Gérard Boulay, Chavignol, 18300
Chavignol

Tél.: 02 48 54 36 37 Fax: 02 48 54 30 42
E-mail : boulayg-vigneron@wanadoo.fr
Vente : au domaine

Sur rendez-vous.

Propriétaire : Gérard Boulay

M Domaine Henry Pellé
MENETOU-SALON
*

’est désormais le jeune Paul-Henry Pellé, fils

d’Anne, qui suit le vignoble et les vinifica-
tions. La famille s’est pleinement engagée depuis
dix ans dans une politique de recherche de matu-
rité optimale et d’expression vari¢e des terroirs.
Des simples cuvées fruitées aux nuancées Vignes
de Ratier et Blanchais, en passant par d’honnétes
sancerres, la gamme est homogéne et trés soi-
gnée. Une activité de négoce est entreprise en
menetou-salon (sans mention Morogues) sous le
méme patronyme.

Les vins ; vifs et bien mrs, les rouges Moro-
gues et Le Carroir 2011 se montrent savou-
reux mais assez robustes. Les Cris 2010 se fait
plus raffiné, avec séve et fraicheur adéquates. En
blanc, les 2012 s’offrent avec beaucoup de pureté
de fruit et d’énergie croquante, culminant avec
le superbe Vignes de Ratier, tout en chair cise-
lée et citronnée. Le Carroir 2011 apparait plus

ramassé, épais et alangui, et Les Blanchais 2011
associe volume et trame épicée et salivante, un
rien chaleureuse.

Mehetou-Sann Le
Carroir 2011

Menetou-Salon Les
Blanchais 2011

Menetou-Salon Les
Bornés 2012 720€ 14

Menetou-Salon Morogues 2012 9,50 € 15

Menetou-Salon Vignes de
Ratier 2012

Menetou-Salon Le
Carroir 2011

Menetou-Salon Morogues 2011

Menetou-Salon Morogues Les
Cris 2010

13,50 € 14

16 € 155

13,50 € 16,5

14,50 € 145
€ Srild
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16,50 € 155

Rouge : 12 hectares.

Pinot noir 100 %

Blanc : 30 hectares.

Sauvignon ou Sauvignon Blanc 100 %
Production moyenne : 250 000 bt/an

Domaine Henry Pellé, 1, route d’Aubinges,
18220 Morogues

Tél.: 02 48 64 42 48 Fax: 02 48 64 36 88
E-mail : info@henry-pelle.com

Site : www.domainepelle.com

Vente : au domaine

Du lundi au vendredi de 8h30 a 12h et de
13h30 a 18h, samedi sur rendez-vous.
Propriétaire : Paul-Henry Pellé

Directeur : Paul-Henry Pellé

Bl Domaine Michel Redde
et Fils

PoulLLy-FumE
*

C e grand domaine historique de Pouilly-Fumé
est dirigé avec sérieux et passion par Thierry
Redde et son fils Sébastien. Aucun vin n’est
enzymé ni levuré. De nombreuses cuvées sont
réalisées en Pouilly-Fumé et en Pouilly-sur-
Loire : ce producteur est ['un des rares a posséder
— et a planter encore — des vignes de chasselas
(cuvée Gustave Daudin). Sous I'impulsion de
Sébastien Redde, une nouvelle gamme baptisée
Blanc Fumé de Pouilly décline les terroirs : Les
Bois de Saint-Andelain (argiles a silex rouges),
gras et variétal, Les Cornets (marnes du kimme-
ridgien), plus dense, et surtout, le frais et crayeux
Champs des Billons (calcaire portlandien), a
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