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PORTAALT

a5 de doule . avec @ 1eis vignerons, Menetou-Salon aura de maoins en moins

besoin de ka porte d'entrée de sa grande sceur, Sancerre, vers son appellation. Le

falent est 1, preuve quiil n'a pas d'age. Car Paul-Henry est un gamin. Pourtan,

& 27 ans, sa maturitéd de réfledon éfonna. D'autant que ses réalisations sont &
Ia hauteur du discours, c'est-&-dire de grande qualite.

Le domaina Hanry Pedld, prénom du grand-pére de cette famille historique en meatiare
vinkcose dans fa région, est un beau domaing. Quarante-dew heclares, dont cing en
Sancerre, ol cohabitent sauwvignon @t pinot noir

Evidemment, cete proprigté ne s'est pas construite en un jour. Flle a notamment
beéindficié du regard avant-gardiste du grand-pére. « Clest b qui 3 devedoppd |3 partie

wns el commencd ia vents en Doutedies », expligue son petit-Mils, aujourd hul jBung
pairon de la malson aux cOtés de sa mére, Anne, el appuyé par une gquinsaine de
salariés. Pépiniériste au départ, Henry 5'cRait déja ouverl & la séiection massale avant
que son fils ne modernisa 'exploitation.

LA FRAICHEUR AVANT TOUT

Dans son berceau de Morogues, elle est une incontoumabie de |'appeliation pour
taquelle, fout comme les domaines Jean Teiller &l Piarre Cldment, efle a beaucoup
mewvrd. Elle 5'est tallé une place au solell & force d'un travail achamé. Oue Paul-Henry
s'afforce de préciser au fil des mikésimes, depuis son BTS, son retour au domaine
familial en 2006 et depuls qu'il est arrive aux manettes, 1 y a quatre ans maintenant,

PAUL-HENRY PELLE
LA JEUNESSE ET LE TALENT

Awec des vignerons comme Paul-Henry Pelle, I appellation Menetou-Salon montre quelle a du

talent et de avenir.

Jean-Claude BONNAUD

aprés le deéces accidental de son pere. Sans cubler de préciser ke coup de poUCE que
lul & apportd son mentor et ami, Julien Zernott, vigneron du Larzae depuis 2003 au
domaing du Pas-de-I'Escalette el ami de la famille, gui travaiflalt depuis un bout de
temps & Menetou, y compris au moment de mettre Paul-Henry en selle pour le grand
défi que lul proposalt fa vie dans des condifions tragigues il imposant de prendre
trés tot ses responsabilités. Celles d'un patromyme et de la qualite. « Mais je pense »,
indigue-i-1, « gue iouts dgquipe slait conlents que guaiou un de la famille revianne,

Sur cas sols essentieliement constitués de marnes kKimméridgennes, o8 jeuns homme
aux allures d'Edouand Baer donne A ses ving une colonne vertéheale basde d'abord of
avant tout sur la fraicheur, « J& vewr QU ay fravers O'eux kes ferroirs soient identifids -,
souligne-t-il. « Mon pére svait commencd ef je continge. «Ung identification qui s traduil
sur [a carte lopographinue des vignes de ta maison par de jolis noms de parcelies | les
Blanchas, bes Vignes de Ratier, les Cris et, depuis 2010, Les Caroirs, Tout cecl en blanc
&l rouge. « Nous fravalions 0 peu & 2 Bourguignonne « pricise Paul-Henry, « Nous
alfons waiment dang le parceliaire, Ce qui me semble fogigue puisgue NOUS SOMMes
gang des culfures mono-cépages. + Des cullures pour lesquelles Paul-Henry et ses
équipes son souciew: de 'équilibre des sols, « Nous nous efforpons d'éire RgoureLs
dans e vignabla, Pas ge désherbant, Mous &yifons [a chimie & nous nows an tenons au
MMM au cuivre ef 3 unt peu oe soulra. »

Towours est-ll que cefie approche parceflaire est aujourd'hui trés bien reue par lg
public, A Mexpoat, notamment au Oudbec, un marché 3 la hausse sur lequel le domaine
Iravaille depuis Une wingtaine d'annees, et en Ausiralle, « o I'on aime la fralcheur
dg nos wins », indique Paul-Henry, sans oublier l2 marchd francais ol la chentéle de
particuliers mais aussi de professionnets ne &'y trompe pas. La Franca et I'export 58
partageant pour maitig les volumes oa 'exploitation gui tourment autour des 300 000
bouteilles annuelles

JE ME DEMANDE TOUJOURS S1 JE SAIS ENCORE FAIRE DU VIN

Mais ces volumes restent vraiment 005585 au Souci de |8 qualits. « Mous parvenans
& aviir des compdiences sur tous fes postes de g chaine de production =, poursult
Paul-Henry. « Nous avons d'abard, an 2007, déood o'en finir gvec les désherbants ef
e rdpliser nous-mémes nos composts, £F fe puiz vous asswrer que les résuliais sont
bien mexlleurs maimenant 2 & vigne. Car il §'ag de rentrer avant fout de begux raisins.
Aprés, d fa cave. Il n'y a fnalement phis grang-chose & faire. = Saul & survellisr, bien
sllr. .. Malg pas question de lorces les vins.

La réputation du domaing n'empéche cependant pas Paui-Henry Pellé de douter, Et
c'est laml mieux, tar c'est bien le doute, qul ne gomme mullement les convictions,
qul permet d'avancer, « Avani chague vendange, fe me demande foujours s fe sals
encove faire oy vin, 0'autant gue je me refuse 4 fa compiaisance, » Lin chemin obsédant
d'autant « que nous N avons finaioment qu e sewle chance par annde, Ca gui fait blen
peu mime quand an additionng ansemiva des millésimes su bout o une carmiére. »
Mais, & I'dvidence, |2 gamin de Menetou et sur une trés bonne vole. Ses cuvdes
présentent ioutes un intérél, e peux en attester en ragard de la large dégustation faite
sur place. Des Bornets 2011, aux abords faclies, ol le It §'exprime joyeusement, aux
superbes Carroirs 2010, rouge et blanc, od [ fraicheur, ke frult et les tannins s& marient
exfraordinairement bien. Pas de faute de golt ni de déviance. Nous sommes 1 dans e
haut de gamme de |'appefation

Les vins, icl, présentant yne drofture ol la compromission n'a pas sa place. Et ce gue
I'an aime aussi dans cette malson, o'as! qu'on y respects autant |8 passé e la travail
effectud que I'avenir oo alle veut entrer persuades que, dans g vin, ¢'est le terrolr avant
tout qui doit sexprimer sous la baguette exigeante da la conviction des hommes
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Domaine Henry Pelle, 7 place de I'Eglise 18220 Morogues
Ted, - 02 48 64 42 48 Courriel - info@henry-pefle com
Site web : voww. henry-pelle.cam

Tarifs : Blancs de 10 4 18 euros - Rouges de 15 & 22 curos.



