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«J'avais 9 ans quand mon pére est décédé. Julien avait fait son stage pour e diplome
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Paul-Henry Pellé
Domaine Pellé

d'eenologue avec mon pare [Julien Zernott, installé depuis au Domaine du Pas-de-
I'Estcalette, en Languedoc]. Aprs le décés de mon pere, mon grand-pére 'a rappelé.
It a travaillé quelques années avec lui et ensuite il a pris la direction technigue. Ma
mere était surle domaine, elle a assuré 1a gestion. Depuis que je suis gamin, 'ai envie
daller dans les vignes. Jai su que fallais en faire mon métier, et quel vin je voulais
faire, aprés mon stage chez Olivier Lamy, en Bourgogne. Ft aussi au contact de Julien,

(ui m'a fait rencontrer beaucoup de gens qui ont une certaine philosophie du vin. 0n
a échangs sur tout. Dans mon malheur, J'ai de la chance. Personne ne m'a obligé 3
faire ce métier, Julien - cette espece de géant qui m'attrapait quand J'étals tout petit
et me faisait grimper sur les bennes - comme ma mére ou mon grand-pere m'ont
quidé sans rien imposer. Par rapport & d'autres copains qui sublssent des parents qui
arrivent pas a laisser la place, f'ai eu cette chance... Depuis 2007 tout est travaillg,
plus de désherbants, plus d'insecticides. On fait tous nos composts. »

mmm aujourd’hui,etontentrainé
une hausse de la qualité. Les prix
ont suivi.

Menetou moins cher que san-
cerre? Benoit Roumet, directeur
de I'interprofession des vins du
Centre-Loire, dément: «Le prix
moyen du menetou est au moins
équivalent G celui du sancerre, cest
logique car qualitativement c’est
équivalent. C'est plusunrattrapage:
pouilly et sancerre ont eu une courbe
ascendante réguliere, menetou comme
quincy etreuilly avaient presque dis-
pary, Ils ont rattrapé leur retard ces
dernieres années. »

Longtemps, avant la tragédie
du phylloxera et la destruction

duvignoble ala fin du XIX® siecle,
Menetousedéclinaitdavantageen
rouge qu'en blanc: «Ilyavaitdetres
grandes vignes qui alimentaient le
marché de Bourges. Cela date de Jac-
ques Ceeur, qui avait achetéun vigno-
ble & Menetou. On est loin des voies
navigables et donc c'était Bourges le
marché» raconte Philippe Chavet.
Encoreaujourd’hui,silesauvignon
dominelargement, menetou conti-
nuede produire 35 % derouge, bien
plusquesancerre (en proportion).
«Dans Pespritdes gens de Bourges, ily
avait menetou en rougeet sancerreen
blane », confirme Benoit Roumet.
Ailleurs, plus loin, les nouveaux
marchés connaissent surtout le
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blanc, produitsurdessolscompara-
blesa ceux deSancerre. Le fameux
kimmeéridgien, que P'on retrouve
également a Chablis, plus 3 Pest.
Ce calcaire riche en fossiles qui,
ici avec le sauvignon et a Chablis
aveclechardonnay, confereauvin
une tension, une minéralité, des
saveursde pierre mouillée quel'on
ne retrouve nulle part ailleurs. La
dégustation, qui portait unique-
ment sur les blancs, a fait la part
belleaux2oro. Lappellationagrélé
trois fois, pas moins, en 2009 et
réduit lesrécoltes a 20 % delanor-
male. Maiscomme 2010sembleun
excellent millésime, meilleur que
2000, C’est presque oublié... m
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Millésime 2010
18 - Domaine Pellé
(Voir portrait de Paul-Henry Pellé)
Route dubinges
16220 Morogues
(2.48.64.42.48,
Ratier. Fermé, houche élégante,
tendue, vive, du gras
compensé par une belle aci-
dité, long, tendu, frais, sali-
nité et minéralité, un vin da
Toche, 14 €,
16 - Les Blanchais. Fruits blancs,
vif, tendu, tras minéral, belle
acidite en finale qui donne
envie de hoire, long, frais, élé-
gant, tres pur. 16 €.
Golité également Les Blanchais
2007 (15). Nez sous-bois, pointe
de truffe, bouche tendue, vive,
note pétrole, frais. 16 €.
16 ~ Le Carroir. Nez frais,
citronné, note fumée, bou-
che vive, tendug, acidité mar-
quée, silex, prometteur mais
demande de I'attente. Tras
minéral, a boire dans deux
ans. 14 £,
15 - Moragues. Citron, feuillage,
bouche tendue, vive, assez

complexe, belle fraicheur et
minéralité en finale. 10,50 €,
*14,5/15 - Les Bornés, Citron,
floral, agrumes, bouche ten-
dre, fraiche, vive, élégante,
structuré et élégant, un peu de
gras. 8 €.




